FICHE TECHNIQUE : fromage de vache bio à pâte dure
FERME LAIT P’TITS BEARNAIS

2400 CH ESLAYAS

64300 CASTETIS
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1. PRESENTATION

Dénomination : fromage de vache bio à pâte dure
Référence : LPBFVPD
Croûte : lavée
Pâte : mi cuite
Goût : fruité 
Texture : ferme, fine et souple, fondante en bouche
Affinage : 3 à 10 mois
PH : environ 5.5
2. COMPOSANTS

 Ingrédients : lait cru produit sur la ferme, présure, ferments d’affinage
Additifs : aucun
Allergènes : caseine
3. VALEUR NUTRITIONNELLE

Matière grasse : au lait cru entier maximum 50% de matière grasse sur poids total
Protéines : au lait cru entier
Ces fromages étant d’origine fermière, la composition en matière grasse, protéines, lipides ou encore la composition énergétique peut être variable et dépend de la saison, de l’alimentation, de l’état physiologique du troupeau.
5. LIVRAISON

Conditionnement :: entier meules de 4 kg sous papier alimentaire paraffiné
Conservation : dans son papier d’emballage jusqu’à consommation pour qu’il ne sèche pas et continue à respirer

DLUO : +30 jours après la date de livraison.

Conserver plutôt au froid entre +4 et +10°c

