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Nouvelle-Aquitaine, Occitanie,
notre terre d’ancrage

FIPSO et le Sud-Ouest, une histoire de femmes et
d’hommes, acteurs essentiels de I'ancrage territorial de
notre filiere en Nouvelle-Aquitaine ef Occitanie.

Des éleveurs engagés pour
une filiére responsable

« DURABLE Un cercle vertueux pour une agriculture durable.

-ENGAGEE Diminution drastique des traitements
antibiotiques des animaux.

- ECOLOGIQUE Fpandage raisonné et maitrise des

effluents.

«LOCALE Utilisation des céréales et du soja de
I'exploitation.

« RESPECTUEUSE Vigilance et soins pour le bien-étre de

nos animaux.

Alimentation maitrisée
des animaux

|
Utilisation de céréales nobles provenant exclusivement du

Sud-Ouest.

Alimentation 100% végétale enrichie de compléments
alimentaires fels que minéraux, vitamines et oligoéléments.

Nourriture garantie non OGM avec utilisation de tourteau
de soja produit dans le Sud-Ouest.




FIPSO les chiffres clés

600 salariés dans la filiere, et 1 000 emplois directs au fotal.
200 éleveurs de porcs dans le Sud-Ouest de la France.
650 000 porcs produits et transformés annuellement.

56 000 tonnes de viande chaque année, dont 4 500
fonnes de Jambon de Bayonne, 2 500 fonnes de viande
IGP Porc du Sud-Ouest, et 4 000 tonnes de viande de Porc

Fermier Plein Air Label Rouge.

6 000 tonnes de produits élaborés conditionnés en UVCI
et sous vide.

Nos engagements
Responsabilité Sociétale
des Entreprises

ENGAGE

RSE

MODELE AFAQ 26000
Confirmé % %
AFNOR CERTIFICATION

PROTEGER L'ENVIRONNEMENT,
une évidence pour le bien de tous.

Pour mieux prendre en compte les enjeux environnementaux
liés & nos activités, nous optimisons foutes nos consommations
d’eau et d'énergie.

Dans tous nos projets nous mettons en place des solutions
innovantes :

+le fraitement de |'air par Biofiltre.

«'utilisation vertueuse des effluents en substitution des
engrais chimiques.

Nous sommes trés atfentifs & la parfaite intégration des
batiments dans |'environnement.

LE BIEN-ETRE ANIMAL,
une priorité pour notre filiére.

Nous maitrisons le tfransport de nos animaux, plus de confort
pour moins de siress.

Tous nos opérateurs en contact avec les animaux sont
certifiés RPA (Responsable Profection Animale) et suivent
réguliérement des formations.

Notre systéme de vidéosurveillance & |'abattoir placé aux
postes stratégiques de |'arrivée et de I'acheminement des

orcs assure le respect des bonnes pratiques ef garantit le
Eien-étre animal.

NOS SALARIES, notre force.

Parce que nous sommes dans des métiers traditionnels ob
les produits sont encore élaborés manuellement ; et parce
que notre mission est de nourrir les Hommes, notre priorité
est ['humain.

Nous adaptons et équipons nos postes de travail pour
garantir le confort ef la sécurité de nos salariés.

la formation de notre personnel fait partie intégrante de la
santé et de la sécurité au travail.

LA SATISFACTION DE NOS CONSOMMATEURS,
notre fierté.

Priorité aux gammes qualitatives, pour pro(foser des viandes
d'excellente qualité gustative, élaborées dans le respect de
cahiers des charges rigoureux et novateurs.

Nous garantissons la sécurité de nos denrées
alimentaires et la tracabilité de nos produits et intrants.
Nous proposons différents signes de qualité, IGP Jambon
de Bayonne, IGP Porc du Sud-Ouest, Porc sans traitement
antibiotique, Porc Fermier Plein Air Label Rouge, Porc BIO....
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® IGP Porc du
Sud-Ouest

® Label Rouge
Porc Fermier
Plein Air

e Gamme BIO

® IGP Jambon

de Bayonne

Chez FIPSO, toutes les
gammes de produits
elaboreés sont déclinées
pour chaque signe de
qualité.

Une découpe des viandes
en flux tendu pour une
qualité prémium
|

- Chaine d'abattage moderne pour une meilleure qualité
bactériologique des carcasses.

- Réfrigération des carcasses par procédé traditionnel
en « froid sec ».

- Découpe des viandes en flux tendu, sans reprise des
produits, afin d'optimiser la qualité du travail et de
sécuriser la chaine du froid.

- Mise & disposition des viandes le jour méme pour les
ateliers de produits élaborés et de surgélation.

- Lignes spécifiques dédiées au parage des jambons de
Bayonne, et au désossage (5D) des jambons destinés
au cuit.

Une orientation
privilégiée vers les
produits élaborés

- Atelier de charcuterie fraiche (saucisserie, demi-sel,
gammes hiver et ét¢) avec des lignes ultramodernes
et une orienfation sur des produits qualitatifs (coeur de
gamme et premium).

lignes de conditionnement sous vide des viondes,
abats et saucisserie pour la RHF et le Cash and Carry.

- Viande de porc en UVCI sous atmosphére protecirice,
avec adaptation spécifique du piégage aux demandes
de chaque client.




Le Grand Export, avec les
meilleures technologies

FIPSO est résolument tourné vers le Grand Export et
a fortement investi pour disposer des installations les
plus modermes et performantes.

« Automatisation du remplissage des cartons de viande
pour du poids constant irréprochable.

Process de surgélation individuelle des carfons, pour
une température & coeur de — 18 °C en 12h & 18h
selon les produits.

- Travail en flux tendu qui garantit la surgélation des
viandes de la découpe.

« Palettisation des cartons en sortie de congélation
grdce & un robot.

- Stockage des produits congelés exclusivement sur
site, sans recourir & des entrepdts extérieurs.

Agréments sanitaires & I'export

Tracabilité, qualité
et savoir-faire pour
I'export

Fruit de l'expérience FIPSO, les clients « exporfs »
bénéficient ainsi de viandes congelées qui répondent
& leurs besoins spécifiques.

« Parfaitement tracées ef confrélées carfon par carfon &
foutes les éfapes.

- D'une qualité visuelle et organoleptique équivalente
aux produits frais grace & la réduction du temps
découpe-surgélation, ef & la vitesse de surgélation &
coeur.

- Principalement sous forme de cartons 10 kg
personnalisés au logo de FIPSO pour rassurer
sur l'origine et la marque.

FIPSO réalise 25 % de son CA & I'export, dont 15 % en Asie, grace :

- Aux agréments sanitaires pour la plupart des pays, en
Forﬂcuher I'agrément Chine et |'agrément USDA pour

es Etats-Unis.

- A un savoirfaire qui permet de répondre dés la
découpe aux demandes spécifiques de chaque client.




4§ Zones délevage
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FIPSO, 3 sites industriels spécialisés et territorialisés

-LAHONTAN (Pyrénées-Atlantiques), sicge du Groupe +CAPDENAC (Aveyron), site d'abatfage pour les élevages du

FIPSO et éfablissement principal comprenant un abattoir
(10 000 porcs/semaine), un atelier de découpe (11 000
porcs/semaine), des ateliers pour les produits élaborés
(120 tonnes/semaine] ef une unité de congélation et de
stockage.

FIPSO, les filiales

bassin Aveyronnais (2 500 porcs/semaine), les carcasses
étant fransférées & Lahontan pour la découpe.

- MORLAAS (Pyrénées-Atlantiques), afelier de découpe (800
Forcs/semoine) spécialisé pour la clientéle de proximité et
es circuits courts.

Pour une maditrise de la valorisation de nos produits.
Nos filiales nous permettent d'intervenir dans :

« la fabrication de jambons cuits grace & SO'HAM Sud-Ouest et son unité de production uliramodeme mise en service en 2020 &

BRIVE (Corréze).

« La découpe de viande de coches grace & VALTECFRANVIAL qui dispose d'un outil d'abattage-découpe & LACAUNE (Tarmn).

LES SAVEURS DU SUD-QUEST

FIPSO FIPSO PAU FIPSO
LAHONTAN MORLAAS CAPDENAC

1700 Route de Bellocq Z| Gaston Fébus Rue Claude Bernard
64270 LAHONTAN 9 Rue Pierre Bourdieu - CS10101 12700 CAPDENAC GARE
Tél. : 05 59 65 25 65 64160 MORLAAS Tél. : 05 65 80 20 70
lahontan @fipso.fr Tél. : 05 59 72 32 00 capdenac@fipso.fr

morlaas.commercial @fipso.fr

intarnational
foced starnciamd

V:\ONA/(‘

1_. # =
*‘:‘. [ % @

INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE

OONDUBg,, . .-P?-P
& & i
2¥Dg Wi (1
PORFIN =

<20 BPorods Cheg. Nous

PLEIM AlR

BLEU ViF RCS Pau B 338 172 885 . Crédits Photos : Nicolas Louis . Photographies non contractuelles Juin 2021



