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societé Bahier, le groupe Alliance Terroirs a pour
principale vocation de rassembler des charcuteries
ayant un rayonnement régional. L'objectif étant de
développer la notoriété des spécialités de nos région
typiques de la gastronomie francaise, et de perpétue
des savoir-faire charcutiers reconnus.
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En Normandie, les Tripes.
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En Sarthe, les Rillettes.

En Bretagne,
la potée.
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En Poitou, le farci poitevin.

En Charente, le grillon.
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L ngouleme || En Ardeche, ’ !
la caillette.
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Dans les Alpes,
le saucisson,

En Occitanie,
le Jambon de Lacaune IGP,
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